KROCHARZ

Organizacja

przyjecia
weselnego



Laczymy
milo$¢ do gotowania
z najlepszym produktem

Kocharz to wroctawski koncept kulinarny. Zajmujemy sie
jakos’ciowym cateringiem oraz tworzymy autorskie przetwory w

stoikach dostepne w najlepszych sklepach.

Wierzymy, ze gotowanie zaczyna i kor'lczy sie na produkcie.
Poszukujemy sktadnikéw najwyzszej jakosci. Docieramy do matych,
lokalnych i trudno dost¢pnych rolnikéw. Wszystko po to, aby

tworzone przez nas dania byly najlepszej jakosci.







Jak powstaje wycena wesela

I II III IV

Wielkos¢ wesela ~ Miejsce przyjecia ~ Wybrane menu  Uslugi dodatkowe

do 50 oséb Winnica Silensi Podstawowe Wsparcie wedding plannera
50 - 100 os6b Rozszerzone Aranzacja dekoracyjna
100- 150 oséb Dolnoslaskie Oprawa muzyczna
powyzej 150 oséb Wege - Vegan ... wiele innych

Spersonalizowane






Miejsce przyjecia

KROCHARZ



Wesele plenerowe
w Winnicy Silensi

Malownicza lokalna Winnica Silensi oddalona niecale 20 minut
jazdy od Wroclawia. Z miejsca, gdzie mozemy zorganizowa¢
plenerowe wesele roztacza si¢ piekny widok na Sleze i cala winnice.
Pigkny zielony teren daje szerokie mozliwosci stylizacji wesela
plenerowego - zaréwno w stylu eleganckim, jak i rustykalnym i “na

luzie”.

Na wesele mozna zakupié¢ réwniez lokalne wina produkowane na

miejscu w Winnicy.

Wigcej zdje¢ i informacji o Winnicy:



https://silensi.pl










W cenie kazdego przyjecia

Wynajem terenu winnicy na wytacznosé

Transparentny namiot z drewniang podloga - z widokiem
na Slfgifg i winnice - namiot ma 300 m2 i pomie$ci do 150
Gosci; przy odpowiednim utozeniu stotéw $wietnie sprawdzi
si¢ tez przy kameralnych weselach

Elegancki kontener toaletowy - 4 toalety damskie + 2 meskie
Strefa chillu - lezaki, kanapy z palet, $wiatetka

Mozliwos¢ organizacji ceremonii zaslubin w plenerze
Stoly, krzesta, o§wietlenie namiotu i inne niezbedne sprzety
Budowa mobilnej kuchni, w ktérej przygotowywane sg
dania weselne

Koordynacja dnia Slubu przez event managera










Menu weselne

KROCHARZ



W cenie kaidego menu

Wybrane menu - wszystkie dania przygotowywane sa na
miejscu w naszej mobilnej kuchni

Napoje bezalkoholowe bez limitu

Obstuga alkoholu zakupionego przez Klientéw
Elegancka zastawa oraz serwetki

Obstuga kelnerska wraz z kierownikiem sali

Obstuga techniczna imprezy

Koordynator nadzorujacy realizacje

Oprawa graficzna - menu, winietki na bufety
Transport, montaz i demontaz

Degustacja menu dla Pary Mlode;j







Przyktadowe menu

Menu
standard
rozszerzone

Powitanie

Swieiy chleb na zakwasie
Masto z Wariczykéwki
Twarozek z Wariczykdwki

Confit z kaczki Kocharz

Przystawka - 1 do wyboru

Terina z porem i kozim serem
Warzywa sezonowe, buratta
Bianca, oliwa, ziola, s6l Maldon
(W)

Tatar serwowany na grzance,
konfitowane zdttko,

marynowane kurki

Karmelizowane kolorowe
marchewki wedzona ricotta,
trybula (W)

Stek z pomidora, kawior z alg,
satatka ziot (V)

Tatar z krewetek argentyniskich na

maslanym Pain de Mie

Zupa - 1 do wyboru

Klasyczny rosét z makaronem
Bulion z pieczonej perliczki z
ziolowymi kluseczkami
Consomme z lesnych grzybéw z
makaronem (V)

Zupa krem z warzyw sezonowych



Przyktadowe menu, cd. Danie gléwne - 3 do wyboru Loso$ jurajski w sosie

szCzawiowym

M enu Filet z kurczaka zagrodowego,
sos z biatego wina z kreméwka i
standard estragonem

rOzZszZerzone Potowa kurczaka zagrodowego

pieczona z czabrem, czosnkiem i

Ragu z selera na biatym winie,
smazone shitake, siewki, pecorino
(W)

Pieczony kalafior z wedzona
papryka, jogurt kokosowy, orzechy
(V)

konfitowana cytryna, jus

drobiowy

Kacze udko confit, buraczki w Stirfried 2 kaszy jaglancj z

boczniakami, cukinia, papryka i

pomarariczy, szczypiorek
Schab z przedtuzonym zebrem szalotky, siewki (V)
w maslance i panko

Filet z dorady / labraksa,

kolorowe pomidorki, ziotowe

pesto




Przyktadowe menu, cd. DodatkiI - 2 do wyboru

Menu Ziotowe ziemniaki puree
Mtode ziemniaki z koperkiem

Standard Domowe frytki zdomowym

FOZSZCrzZonc majonezem

Kluski $laskie z palonym

mastem szalwiac i parmezanem

Dodatki II - 2 do wyboru

Pieczone warzywa z pastg z
fermentowanej papryki (V)
Satatka z ogérkéw kiszonych,
krem z gorczycy z miodem,

szalotka (W)

Warzywa sezonowe w maslanej
emulsji z butkg tartg - szparagi,
fasola, mlode marchewki, kalafior,
cukinia (W)

Satata z zielonych lisci z ogérkiem i
dresigniem ranczerskim (W)
Mizeria z ogérkéw i rzodkiewki

V)

Szwedzki stél

Satatka z pomidoréw, ogérkéw i
cebuli z kozim serem solankowym
(W)

Selekcja seréw z Wariczykéwki,
winogrona, orzechy, Chutney

Kocharz (W)



Przyktadowe menu, cd.

Menu
standard
rozszerzone

Selekcja seréw wegariskich z
fermentowanych orzechéw
nerkowca, winogrona, orzechy,
Chutney Kocharz (V)

Tatar serwowany na grzance,
konfitowane zdttko,
marynowane kurki

Tatar z krewetek argentyriskich
na maslanym Pain de Mie
Matjas holenderski w dwéch
odstonach

Selekcja przetworéw Kocharz

Dania nocne - 3 do wyboru

Bulion z pieczonej perliczki z
makaronem, wolowina,
kurczakiem i gotowanymi
warzywami

Wolowina po burgundzku
Kopytka z sosem z wotowina, ser
bursztyn, natka, §mietana
Gulasz z jagnieciny, z szalotka i
rozmarynem

Makaron z sosem ragu wotowo-
wieprzowym, mozzarellg i
parmezanem

Gulasz z boczniakéw (V)



Przyktadowe menu, cd.

Menu
standard
rozszerzone

Barszcz z domowymi krokietami
(W)

Pierogi ukrainiskie z okrasg z
cebulki i $mietana (W)
Panierowane boczniaki z sosem
stodko-kwasnym (+ 10,00 zt /
0s.)

Panierowane kurczaki w
chrupiacej panierce (+ 10,00 zt /
0s.)

Podwdjny burger, cheddar,
karmelizowana cebula (+ 10,00

zt / os.)






Przyktadowe menu Powitanie Danie gléwne - 2 do wyboru

Me nu Swiezy chleb na zakwasie Filet z kurczaka zagrodowego, sos z
Masto z Wariczykéwki bialego wina z kreméwka i
Standar d Twarozek z Wariczykdwki estragonem

pOdS tawowe Confit z kaczki Kocharz Potowa kurczaka zagrodowego

pieczona z czabrem, czosnkiem i
Zupa - 1 do wyboru
konfitowana cytryna, jus drobiowy

Klasyczny rosét z makaronem Kacze udko confit, buraczki w

Bulion z pieczonej perliczki z pomarariczy, szczypiorek

ziotowymi kluseczkami Schab z przedtuzonym zebrem w

Consomme z lesnych grzybéw z maslance i panko

makaronem (V) Filet z dorady / labraksa, kolorowe

Zupa krem z warzyw pomidorki, ziotowe pesto

sezonowych




Przyktadowe menu, cd. Losos jurajski w sosie Domowe frytki zdomowym

szCzawiowym majonezem

Menu

Ragu z selera na biatym winie, Kluski slaskie z palonym mastem

Standard smazone shitake, siewki, szalwia i parmezanem
podstawowe

pecorino (W)
Dodatki II - 2 do wyboru

Pieczony kalafior z wedzona

Pieczone warzywa z past3 z

papryka, jogurt kokosowy,
orzechy (V) fermentowanej papryki (V)

Stirfried z kaszy jaglanej z Satatka z ogérkéw kiszonych, krem

z gorczycy z miodem, szalotka (W)

boczniakami, cukinia, papryka i

szalotka, siewki (V) Warzywa sezonowe w maslanej

emulsji z butka tartg - szparagi,
Dodatki I - 2 do Wyboru fasola, mtode marchewki, kalafior,
Ziolowe ziemniaki puree cukinia (W)

Mtode ziemniaki z koperkiem




Przyktadowe menu, cd. Szwedzki stét - 4 do wyboru Tatar z krewetek argentyriskich na

Me nu Satatka z pomidoréw, ogérkéw i
cebuli z kozim serem
standard

maslanym Pain de Mie
Matjas holenderski w dwéch

odstonach

solankowym (W)

po dstawowe Selekcja seréw 2 Waticaykéwki, Selekcja przetworéw Kocharz
winogrona, orzechy, Chutney Dania nocne - 2 do wyboru
Kocharz (W)

Bulion z pieczonej perliczki z

Selekcja seréw wegariskich z .
makaronem, wolowina,

fermentowanych orzechéw o _
kurczakiem i gotowanymi

nerkowca, winogrona, orzechy, '
warzywami

Chutney Kocharz (V
Y ) Wolowina po burgundzku

Tatar serwowany na grzance, )
Kopytka z sosem z wotowina, ser

konfitowane zdltko, '
bursztyn, natka, §mietana

marynowane kurki




Przyktadowe menu, cd.

Menu
standard
podstawowe

Gulasz z jagnieciny, z szalotka i
rozmarynem

Makaron z sosem ragu wolowo-
wieprzowym, mozzarellg i
parmezanem

Gulasz z boczniakéw (V)
Barszcz z domowymi krokietami
(W)

Pierogi ukrainiskie z okrasg z
cebulki i §mietang (W)
Panierowane boczniaki z sosem
stodko-kwasnym (+ 10,00 zt /
0s.)

Panierowane kurczaki w
chrupiacej panierce (+ 10,00 zt /

0s.)

Podwdjny burger, cheddar,
karmelizowana cebula (+ 10,00 zt /

0s.)






Przykladowe menu Powitanie Grillowane warzywa sezonowe,

Menu Regionalne kiszonki
regionalne

kremowy ser burrata, kwiaty (W)
Chleb wicjski na zakwasie Tatar z jelenia podany na grzance,

Masto z Waticzvkéwki marynowane grzybki, jatowiec
as ykéw

Przystawka - 1 do wyboru Zupa - 1 do wyboru

Karmelizowane kolorowe Chiodnik z borwinki (W)

Weganiska pomidorowa z
marchewki z miodem 8 P

, lubezykiem (V)
gryczanym, wedzony twardg,

7 . . 1- ki
orzechy laskowe (W) Rosét z pieczonej perliczki z

. . ziotowymi kluseczkami
Kremowe puree ziemniaczane,

Zupa k h
jajko na miekko, chrupigca kasza Upa KIe zwarzyw sezonowyc
gryczana, pesto z czosnku

niedzwiedziego (W)




Przyktadowe menu, cd. Dania gtéwne - 3 do wyboru Kasza peczak z lesnymi grzybami

Me nu Confitowana noga z kaczki Dodatki II - 3 do wyboru

pizmowej z sosem
Warzywa sezonowe gotowane w

regionalne

zurawinowym .
emulsji
Schabowy z przedtuzonym ' _ o
Letnia satata z zielonym lisci z
zebrem _ _
biatym octem balsamicznym

Golabeczki z whoskiej kapusty z

Satatka z kolorowych pomidoréw
sosem pomidorowym (V) .

Buraczki w pomarariczy
Tro¢ z sosem szczawiowym

Szwedzki stél
Dodatki I - 2 do wyboru

Selekcja seréw z Wariczykéwki z orzechami
Gotowane mlode ziemniaczki z

i domowym chutneyem (W)

koperkiem

Deska wedlin regionalnych
Kluski $laskie z palonym
Gravlax z lososia
mastem i szalwia




Przyktadowe menu, cd.

Menu
regionalne

Karmelizowane kolorowe marchewki z
miodem i orzechami laskowymi (W)
Kruche spody z wedzonym pstragiem i
kremowym twarozkiem

Satatka ziemniaczana, ogérki matosolne,

gorczyca, musztarda (W)

Dania nocne

Barszcz na zakwasie z chrupiacymi
domowymi krokietami z serem
cheddar i le$nymi grzybami (W)

Jagnigcina z rozmarynem i szalotkg






Przyktadowe menu

Menu
wege - vegan

Powitanie

Pieczywo na mtodym zakwasie

Orzezwiajace owoce

Przystawka - 1 do wyboru

Carpaccio z prawdziwkc')w v/
serem pecorino, sokiem z
cytryny i $wiezymi ziotami (W)
Satata rzymska z sosem
ranczerskim, chrupigcymi
boczniakami, prazonymi
orzechami laskowymi i kietkami

groszku (V)

Zupa - 1 do wyboru

Bulion z pieczonych warzyw
korzeniowych z makaronem z
dodatkiem kombu, grzybéw
shitake i natki pietruszki (V)
Letni zurek z pieczonymi
ziemniakami, jajkiem na migkko
i $wiezym majerankiem (W)
Kremowa zupa pomidorowa z
prazonymi pestkami dyni i

oliwg bazyliowa (V)



Przyktadowe menu, cd.

Menu
wege - vegan

Dania giéwne - 3 do wyboru

Chrupiacy seler w panko,
ttuczony groszek z micta i
limonka (V)

Gotabeczki z kapusty wloskiej z
grzybami z sosem na bazie
biatego wina (V)

Kalafior pieczony z
aromatycznym curry, pesto z
czosnku niedzwiedziego (W)
Palona mloda kapusta z volute z
wedzonej papryki (W)

Tortelli z pieczona dynig i

amaretti (W)

Dodatki I - 2 do wyboru

Mtode ziemniaczki z sola
koperkowa (V)

Kluski §laskie z palonymi mastem,
szatwig i parmezanem (W)

Kremowa kasza z sosem grzybowym

(W)

Dodatki II

Satatka z kolorowych pomidoréw,
truskawek, bazylii i oliwy (V)
Fasolka szparagowa gotowana w
maslanej emulsji z prazonymi

migdatami (W)



Przyktadowe menu, cd.

Menu
wege - vegan

Mieszanka zielonych satat z
rzodkiewka, ogérkiem
matosolnym i biatym octem

balsamicznym (V)

Szwedzki stél

Kremowa burrata z pieczong dynig i
sosem truflowym (W)

Karmelizowane kolorowe marchewki z
miodem i orzechami laskowymi (W)
Selekcja seréw zagrodowych, domowy
chutney, winogrona, orzechy (W)
Wegariski smalec z fasoli, ogérki kiszone

V)

Oliwki Castelvetrano (V)

Eédeczki z cykorii z bobem i serem
roquefort (W)

Marchewka a'la Gravlax z koperkiem i

czerwonym pieprzem (V)

Dania nocne - 2 do wyboru

Gulasz z boczniakéw w sosie
pomidorowym z gatka
muszkatolows, imbirem i $wiezym
szpinakiem (V)

Zielone curry z tofu, fasolka
szparagowa, orzechami ziemnymi i

kietkami fasoli mung (V)



Przyktadowe menu, cd.

Menu
wege - vegan

Barszcz na zakwasie z
domowymi krokietami z
grzybami i serem cheddar (W)
Faszerowane papryki pieczone z
kasza bulgur, serem montasio i
aksamitnym sosem

pomidorowym (W)






Przyktadowe menu Przystawka - 1 do wyboru Dania gléwne

Wl()skie Buratta Bianca, pomidory Filet z dorady krélewskiej

bawole serce, mltode oliwki, Scalopinno czyli kotleciki wieprzowe na
Wesele pistacje bazylia biatym winie

Fritto misto - smazone krewetki, Podane z grillowanymi szparagami

kalmary i baby o$miorniczki, Gnocchi z palonym mastem i parmezanem

pesto ziotowe Chrupigcy ziemniaczki z domowym alioli

Insalata lista z biatym octem balsamicznym

Zupa - 1 do wyboru

Krem z pomidoréw san Deser - 1 do wyboru

marzano, chips z parmezanu, Tiramisu z truskawkami
oliwa bazyliowa Cannoli z kremem waniliowym i
Tortellini in brodo - lekki pistacjami

bulion wotowo-drobiowy z

pierozkami i parmezanem




Przyktadowe menu, cd.

Wioskie

wesele

Szwedzki stél

Focaccia z mortadella, stracciatella i
pistacjami

Focaccia z salami piccante i wedzona
scamorza i mozzarellg

Deska wtoskich wedlin

Deska wloskich seréw i antipasti,
sycylijskie oliwki

Satatka z fasolka szparagowa,
pomidorami i grillowanymi
karczochami

Crostini z grillowanymi warzywami

Crostini z Straciatella Trufla

Dania nocne z grilla

Arrosticini - miesne szasztyki z Abruzzo z
grilla (wolowe oraz jagnicce)

Grillowane krewetki w marynacie
peperoncino

Stek alla fiorentina






W cenie kazdego menu

Napoje bez
limitu

Bufet z napojami

Kawa z ekspresu

Selekcja herbat

Napoje gazowane w szklanych
butelkach 0,331

Selekcja lemoniad

Na stolach

Woda gazowana w szklanych butelkach

Woda niegazowana 4 migtq i cytryng






Dodatki do menu

Koktajl z przekaskami fzngerfood

Tort weselny

Stodki st6t - mix ciast i deseréw w formie bufetu

Bar z lemoniadami

Whoski stét - selekcja whoskich przysmakéw w formie
bufetu

Obstuga barmariska

Poprawiny w formie grilla

Poprawinowy brunch

...1 wiele innych.




Menu poprawinowe

KROCHARZ



Przyktadowe menu

Tradycyjny
grill

Dania z grilla - 3 do wyboru

Filet z kurczaka zagrodowego
sous vide

Kietbasa od Nowickiego, sos
miodowo- musztardowy

Buta z szarpana dziczyzna,
saata, mayo, pikle

Grillowany okori morski, ziota,
pesto ziolowe, pomidory,
cytryna

Grillowane grzyby shitake, serek
z nerkowcéw z kolorowym

pieprzem (V)

Dodatki

Satata z zielonych lici, migdaty,
szczypiorek, biaty ocet balsamiczny
Pieczywo czosnkowe z mastem
ziolowym

Grillowany ziemniak, gzik, bekon,
rzodkiewka

Ketchup z pomidoréw Casa Marazzo
Sos miodowo musztardowy

Pieczywo rzemieélnicze
YW

Napoje bez limitu

* Takie jak na weselu.






Przykladowe menu Dania z grilla Deser

Am e rykar’l Ski Smashed burger z serem cheddar Banana split - grillowany banan, lody,

i piklami solony karmel
BBQ Zeberka grillowane w sosie BBQ

Ziemniak w mundurku z kwasna Napoje bez limitu

$mietang i szczypiorkiem * Takie jak na weselu.

Dodatki

Grillowane kolby kukurydzy
Colestaw z domowym majonezem
Sosy: miodowo-musztardowy, ketchup,

blue cheese







Przyktadowe menu

Grill
srodziemno-
-morski

Dania z grilla Napoje bez limitu

Wotowe Arrosticini z peperoncino * Takie jak na weselu.
Drobiowe souvlaki
Grillowane Halloumi (W)

Grillowane warzywa z salsg (V)

Dodatki

Satatka z pomidoréw, szalotki, papryki z
kozim ser solankowy

Tzatziki z micta i domowym jogurtem
Mtode oliwki

Ketchup z pomidoréw Casa Marazzo
Labneh z ziotami i zatarami

Chlebek pita

Domowe frytki, majonez gochujang






Przyktadowe menu Dania cieple - 4 do wyboru Deska seréw zagrodowych z Wariczykdwki

Deska wedlin regionalnych
kszuka
Brunch Sza

. . . Selekcja przetworéw Kocharz
Jajecznica z kurkami

. . , Swieze warzywa
Jajecznica na masle

Blanszowane szparagi 2 migdatami Siewki i sataty z mikroformy Back To

Pieczone awokado z redukcja balsamiczna Roots
Racuszki z jabtkami
Swieze croissanty z kremem i jagodami Napoje
Nalesniki z kremowym twarozkiem Kawa z ekspresu
Selekcja herbat
Dodatki Swiezy sok pomaraficzowy
Selekcja pieczywa rzemieslniczego Woda gazowana i niegazowana

Swieze masto z Warniczykdwki

Twardg z Wanczykéwki z nowalijkami







Wycena przyjecia weselnego w 2023

KROCHARZ



Wynajem Winnicy i logistyka

Wynajem terenu winnicy na wylacznos¢ 5.000,00 zt

Namiot transparentny z drewniana podloga 300 m2

W cenie
Wynajem, montaz i demontaz namiotu
Elegancki kontener toaletowy - 4 toalety damskie + 2 mgskie
W cenie
Wynajem, montaz i demontaz toalet
Koszty logistyczne realizacji
2.000,00 zt

Transport, montaz i demontaz, budowa mobilnej kuchni, obstuga techniczna, dyzur sprzatajacy w
trakcie wesela, wywdz $mieci, media




Menu weselne

Ilosé oséb

0-50 50 - 80 80-120 120 +
Menu standard podstawowe 420,00zt / 0s. | 380,00zt / os. 340,00zt / 0s. | 315,00zl / os.
Menu standard rozszerzone 460,00 zt / 0s. | 420,00 zl / os. 380,00zt / 0s. | 355,00zl / os.
Menu regionalne / Menu wege - wegan 450,00 zt / 0s. | 410,00 zl / os. 370,00zt / 0s. | 345,00zl / os.
Wiloskie wesele 480,00zt / 0s. | 460,00zt /o0s. | 440,00zl /0s. | 420,00zt / os.




Proponowane dodatki

Koktajl z przekaskami fzngerfood (po $lubie) 45,00 zt / os.
Tort weselny 22,00 zt / os.
Stodki stét 45,00 zt / os.
Lemoniady Dobry Materiat 35,00 zt / os.
Cold brew - kawa na zimno 30,00 zt / os.

Wiloski stét

45,00 zt / os.




Poprawiny

Ilo$¢ oséb
0-50 50 - 80 80-120 120 +

Tradycyjny grill

140,00 zl / os. 120,00 zt / os.
Czas wydawania jedzenia i obstugi: 3 h
Grill amerykanski / §rédziemnomorski

170,00 zt / os. 150,00 zt / os.
Czas wydawania jedzenia i obstugi: 3 h
Brunch

120,00zt / 0s. | 110,00zt / 0s. | 100,00zl / os. 90,00 zt / os.

Czas wydawania jedzenia i obstugi: 2 h







Obstuga Wedding Plannera

Organizacja wesel w nietypowych miejscach to nasza specjalno$¢! Dlatego
wiemy, ile czasu i zaangazowania wymaga zaplanowanie takiego wesela.

Czym zajmie si¢ Wedding Planner w ramach organizacji Waszego wesela?

Dobér odpowiednich podwykonawcéw

Koncepcja kreatywna - strona wizualna wesela

Stworzenie i realizacja harmonogramu dnia slubu
Koordynacja wszystkich podwykonawcéw w dniu slubu
Organizacja ceremonii zaslubin w plenerze i zabezpieczenie jej

planem B w razie niepogody

... 1 wiele innych! :)

Cena: 7.000,00 zl
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https://www.instagram.com/pewne.momenty/

Zapraszamy do
kontaktu!

Chetnie opowiemy o wszelkich szczegdtach i przygotujemy
spersonalizowana ofertg¢. Zapraszamy do umdwienia si¢ na

spotkanie!

Kontakt

+48 692 893 991

catering@kocharz.pl

f o



mailto:catering@kocharz.pl
https://www.facebook.com/kocharz/
https://www.instagram.com/kocharz.pl/

KROGHARYZ

Niniejsza oferta jest autorskim projektem firmy

KOCHARZSP.Z 0. O.

Projekt w catoéci lub fragmentach i informacje w nim zawarte, a takze przedstawione koncepcje, pomysly i
rozwigzania na mocy ustawy o prawach autorskich i prawach pokrewnych sa wtasnoscia firmy KOCHARZ
SP. Z O. O.. Projekt ani zadna z jego czgsci nie moze by¢ w zaden sposéb kopiowana ani powielana bez
uprzedniej zgody firmy KOCHARZ SP. Z O. O.. Firma KOCHARZ SP. Z O. O. zachowuje wtasnos¢
wszystkich wstepnych prac projektowych oraz koncepcji, pomystéw i rozwigzan przedstawionych w

prezentacji.



